PRZEKASKI | STARTERS

Tatar z pstraga teczowego | majonez
szczypiorkowy | pieczywo rustykalne
Trout tartar | chives mayonnaise | rustic bread

lub |or

Tostowana brioche | krem zricotty i cytryny |
grillowana cukinia | polska szynka dojrzewajaca
Toasted brioche | ricotta and lemon cream | grilled
zucchini | Polish aged ham

lub|or

Krem z pieczonej dyni i imbiru | créme fraiche |
chrust z ziemniaka

Creamy roasted pumpin soup with ginger | creme
fraiche | potato sticks

DANIA GEOWNE | MAINS

Rolada wotowa w ciemnym sosie | kluski Slaskie

z koprem | modra kapusta

Beef roulade with dark meat sauce | Silesian noodles
| red cabbage

lub |or

Pieczony filet z fososia | kremowe puree
ziemniaczane | brokut | sos holenderski
Roasted salmon fillet | creamy potato puree |
broccoli | Hollandaise sauce

lub |or

Pieczona dynia hokkaido | alioli pekan | straciatella
| czerwona porzeczka

Roasted pumpkin | pekan alioli | straciatella | red
currant

\? daniewegetariaiskie | vegetarian dish
Y'Y danieweganskie | vegan dish

LUNCH MENU 55 PLN
PONIEDZIALEK-PIATEK | MONDAY-FRIDAY

Serwowane od 12:00 do 16:00
Served from 12 PM till 4 PM

DESER | KAWA | DESSERT & COFFEE
+ 15 PLN

Crumble jabtkowe | pistacja | lody waniliowe
Apple crumble | pistachio | vanilla ice cream

NAPOJE | DRINKS

Lemoniada|Lemonade | 12 PLN

Cytryna | cukier | woda gazowana
Lemon | sugar | sparkling water

Sunrise Express|12 PLN

Espresso | sok pomaranczowy
Espresso |orange juice

Lunch Break | 21 PLN

Wdédka waniliowa | Aperol | oleo | cytryna |
woda gazowana

Vanilla vodka | Aperol | oleo | lemon |
sparkling water

Jezeli maja Paristwo alergie pokarmowe, prosimy poinformowa¢ obstuge przy
sktadaniu zamdwienia. Powyzsze ceny zawieraja VAT

Optataserwisowaw wysokosci 10% zostanie doliczona do koricowego rachunku.

If you have any food allergies, please inform our waiting staff while ordering.
Above prices include VAT. A 10% service chargé will be added to your bill.
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