Przystawka + danie gtoéwne Poniedziatek-Niedziela 13:00-17:00

Starter + main course 59 PLN Monday-Sunday 1pm-5pm

PRZYSTAWKI / STARTERS

Zur z maslanky, kremowe puree ziemniaczane, jajko, boczek od Wolarka (230g)(1,3,7,9)
Traditional sour rye soup with buttermilk, creamy potato puree,
egg, pork belly from Wolarek

Lub/or

Tost z tososiem, gzik z szczypiorkiem, ogdérek, cebula piklowana (220g)(1,2,4,6,7,10,14)
Toast with salmon, cottage cheese with chive, cucumber, pickled onion

Lub/or

Satatka z figa, kozi ser, orzechy, dressing balsamiczny (220g)(7,8) ‘\f
Fig salad, goat cheese, nuts and balsamic dressing

DANIA GLOWNE / MAIN COURSE

Kurczak Zagrodowy, duszona szalotka, sos z topinamburu, puree ziemniaczane (320g)(1,7,9,12)
Free-range chicken, braised shallots, sunchoke sauce, mashed potatoes

lLub/or

Poledwica z dorsza, smazona cukinia, veloute rybne ze szczypiorkiem, puree ziemniaczane
(330g)(1,2,4,7,9,14)
Cod loin, fried zucchini, fish velouté with chives, mashed potatoes

lub/or

Pieczona dynia, piklowane marchewki, sos z soczewicy, puree ziemniaczane (320g)(1,6,7,9)
Roasted pumpkin, pickled carrots, lentil sauce, mashed potatoes \\f

DODAJ DESER / ADD DESSERT 16 PLN

Sernik pistacjowy, biata czekolada z jezynami, kruszone pistacje (150g)(1,3,7)
Pistachio cheesecake, white chocolate with blackberries, crushed pistachios

danie wegetarianskie / vegetarian dish
danie wegafiskie / vegan dish

Optata serwisowa w wysokoéci 10% zostanie doliczona do rachunku. Jezeli majg Panstwo jakiekolwiek alergie pokarmowe prosimy
A 10% service charge will be added to the bill. poinformowaé obskuge przy sktadaniu zaméwienia.

Powyzsze ceny podane s3 w PLN i zawieraja podatek VAT. If you have any food allergies, please inform our waiting staff
ALl prices are listed in PLN and include VAT. while ordering.
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