MUND

LUNCH MENU

TO START

Sourdough bread, salted brown butter, rapeseed oil 1202 (1. 7)

SM@RREBR@D

Traditional Danish dish served on dark rye bread

Pan-fried plaice with celery remoulade, rainbow tomatoes, caper brown butter 180¢(1.3.4,7.9,10,12)

Beef tartare, smoked egg yolk, wild garlic 1308 (13,710, 12)

APPETIZERS

Salmon gravlax, pickled cucumber, almonds, red radish1402(3.4.7.8.12)

Grilled baby gem, pickled walnuts, pistachio aioli 2108 (8. 10.12) v/

Green leaves, sugar snap peas, broccoli, peanut vinaigrette, pulled pork '40¢(10.12)
Truffle dumplings, mushrooms, sour cream, brown butter 1502 (:3.7) v/

Fiskesuppe
Norwegian fish soup - cod, salmon, prawns, mussels, fresh dill 260g(2:4.7.9,14)

MAIN DISHES

Duck breast fillet, cashew nuts, celery, black garlic sauce 210¢(7.8.9.12)
Pan-fried fillet of salmon, kohlrabi, kale, mussel velouté sauce 1998 (1:4.7.9.12)
Stingray, asparagus, vin Jaune sabayone, capers 1808 (3.4.6.7.9,12)

Roasted cauliflower, herb emulsion, hazelnut 2708 (&) vV

SIDE DISHES
Seasonal green vegetables 702 (7. 8)
Spring potatoes, butter, dill 120¢(7)

Boston lettuce, natural yoghurt, mustard seeds 902 (7: 10.12)

DESSERTS

Popcorn, chocolate, caramel 110¢(3:¢.7.8)

Brunost cheesecake with white chocolate, raspberry sorbet 1402 (1.3.7.8)

V - vegetarian dish VV - vegan dish

ALLERGEN LIST:
1. Gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Tree nuts 9. Celery
10. Mustard seeds 11. Sesame seeds 12. Sulphur dioxide 13. Lupin 14. Mollusc

A 10% service charge will be added to the bill. All prices are in Polish Zloty and include VAT.
If you have any food allergies, please inform our waiting staff while ordering.
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MUND

LUNCH MENU

NA POCZATEK

Chleb na zakwasie, solone masto brgzowe, olej rzepakowy 1208(1:7)

SM@RREBR@D

Tradycyjne dunskie danie podane na ciemnym, zytnim chlebie

Smazona gtadzica z remulada z selera, kolorowe pomidory, palone masto z kaparami 8% (1. 3,4.7.9,10.12)

Tatar wotowy, wedzone zéttko, dziki czosnek 1308 (1:3:7.9,10,12)

PRZYSTAWKI

Gravlax z tososia, piklowany ogérek, migdaty, rzodkiewka 1402 (3.4.7.8.12)
Grillowana satata rzymska, piklowane orzechy wtoskie, aioli pistacjowe 2102 (8. 10.12) v/

Liscie satat, groszek cukrowy, brokut, winegret orzechowy, szarpana wieprzowina 4% (10.12)

Kluski z truflg, grzyby, kwasna $mietana, palone masto 1508 (1:3.7)

Fiskesuppe
Norweska zupa rybna - dorsz, foso$, krewetki, matze, $wiezy koperek 260¢(2,4.7.9,14)

DANIA GEOWNE
Filet z kaczki, orzechy nerkowca, seler, sos z czarnym czosnkiem 210¢(7.8.9.12)

Smazony filet z fososia, kalarepa, jarmuz, sos velouté z muli 1908 (1:4.7,9,12,14)

Raja, szparagi, grzyby, szpinak, vin Jaune sabayon, kapary 1808 (3.4.6.7.9,12)

Pieczony kalafior, emulsja ziotowa, orzech laskowy 27°2(8) Vv

DODATKI
Zielone warzywa sezonowe 7% (7:8)

Miode ziemniaki, masto, koperek 1208 (7)

Satata mastowa, jogurt, gorczyca 2%¢(7:10,12)

DESERY
Popcorn, czekolada, karmel 130g(1.3.6.7.8) v/

Sernik z serem Brunost i bialg czekolada, sorbet malinowy 1408 (1:3.7.8)

V - danie wegetarianskie VV - danie weganskie

LISTA ALERGENOW:
1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jajka 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy 9. Seler
10. Nasiona gorczycy 11. Nasiona sezamu 12. Dwutlenek siarki 13. tubin 14. Migczaki

Do rachunku doliczana jest optata serwisowa w wysokosci 10%. Wszystkie ceny podane sg
w polskich ztotych i zawierajg podatek VAT. Jesli maja Panistwo jakiekolwiek alergie
pokarmowe, prosimy poinformowac o tym obstuge podczas sktadania zaméwienia.
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