
V - danie wegetariańskie / vegetarian dish
VV - danie wegańskie / vegan dish

Opłata serwisowa w wysokości 10% zostanie doliczona do rachunku. Ceny podano w PLN i zawierają podatek VAT. 
Jeżeli mają Państwo alergię pokarmową, proszę poinformować nas o tym przy składaniu zamówienia.

A 10% service charge will be added to the bill. All prices are in Polish Zloty and include VAT.
If you have any food allergies, please inform our waiting staff while ordering.

Zupa/przystawka + Danie główne
Danie główne + Deser

Soup/appetizer + Main course
Main Course + Dessert

ZESTAW 2 DANIOWY

ZESTAW 3 DANIOWY 3 COURSE SET

2 COURSE SET 
DESER
DANIE GŁÓWNE 
ZUPA / PRZYSTAWKA

DESSERT 
MAIN COURSE 
SOUP / APPETIZER 

LUNCH MENU

Serwowane od 12:00 do 17:00
Served from 12 PM till 5 PM

PONIEDZIAŁEK - PIĄTEK
MONDAY - FRIDAY

Tost z grzybami leśnymi, żółtko 63 °C, szczypiorek V

ZUPA / PRZYSTAWKA

Krem z dyni piżmowej, palone masło, szałwia, suszone pomidory V

LUB

Ravioli z borowikiem, parmezan 18 miesięcy, jarmuż V

DANIE GŁÓWNE

LUB

DESER

Wild mushrooms toast, 63 °C egg yolk, chives V 

SOUP / APPETIZER

Pumpkin cream soup, brown butter, sage, sun-dried tomatoes V

OR

Beef bavette, sautéed cabbage, potato crisps, dill

MAIN COURSE

Roasted pear, lemon mascarpone, hazelnut crumble, maple
syrup V

DESSERT
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Pieczona gruszka, cytrynowe mascarpone, kruszonka z
orzechami laskowymi, syrop klonowy V

Baweta wołowa, kapusta zasmażana, chipsy ziemniaczane, koperek

OR

Porcini ravioli, 18 month-aged Parmesan, kale V
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