HINT

food for every mood

LUNCH MENU

ZUPA / PRZYSTAWKA
DANIE GEOWNE
DESER

ZESTAW 2 DANIOWY

Zupa/przystawka + Danie gtéwne
Danie gtéwne + Deser

ZESTAW 3 DANIOWY

ZUPA / PRZYSTAWKA

Krem pieczarkowy, grzanki, oliwa truflowa, szczypiorek V

LUB

Krokiet z pieczonego selera, emulsja z parmezanu, piklowana

gorczycaV

DANIE GEOWNE

Filet ztupacza, beurre blanc, fasolka szparagowa, kruszonka z

orzecha laskowego

LUB

Ravioli z ziemniakiem i ricotta, por, parmezan 18-miesiecy V

DESER

Creme brulle z marakui V

20
40
20
49

65

PONIEDZIALEK - PIATEK
MONDAY - FRIDAY

Serwowane od 12:00 do 17:00
Served from 12 PM till 5 PM

SOUP / APPETIZER 20
MAIN COURSE 40
DESSERT 20
2 COURSE SET 49

Soup/appetizer + Main course
Main Course + Dessert

3 COURSE SET 65

SOUP / APPETIZER

Mushroom cream soup, croutons, truffle olive oil, chives V
OR

Roasted celeriac croquette, parmesan emulsion, pickled mustard seeds V

MAIN COURSE

Haddock fillet, buerre blanc, green beans, hazelnut crumble

OR

Ravioli with potato and ricotta, leek, 18 - month parmesan V

DESSERT

Passion fruit creme brulle V

Optata serwisowa w wysokosci 10% zostanie doliczona do rachunku. Ceny podano w PLN i zawierajg podatek VAT. V - danie wegetariafiskie / vegetarian dish
Jezeli maja Panstwo alergie pokarmowa, prosze poinformowac nas o tym przy sktadaniu zaméwienia. WV - danie wegariskie / vegan dish

A 10% service charge will be added to the bill. All prices are in Polish Zloty and include VAT.
If you have any food allergies, please inform our waiting staff while ordering.
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