
V - danie wegetariańskie
VV - danie wegańskie

Lista alergenów: 
1. Gluten 2. Skorupiaki 3. Jaja 4. Ryby 5. Orzeszki ziemne 6. Soja 7. Mleko 8. Orzechy 
9. Seler 10. Gorczyca 11. Nasiona sezamu 12. Dwutlenek siarki 13. Łubin 14. Mięczaki

Opłata serwisowa w wysokości 10% zostanie doliczona do rachunku. Ceny podano w PLN i zawierają podatek VAT.  
Jeżeli mają Państwo alergię pokarmową, proszę poinformować nas o tym przy składaniu zamówienia.

Chleb pszenno-żytni na zakwasie, masło, sól morska (120g) (1,7) V 14

Krokiety z kalafiora i chipotle, piklowany kalafior, aioli szczypiorkowe, prażone kapary (240g) (1,3,10,12)  VV
Pastrami wołowe, brioche, chrupiące warzywa, aioli cytrynowe z chili (120g) (1,3,7)

Smażone krewetki, pieczone ziemniaki z rozmarynem i chorizo, sos maślany z pomidorami (280g) (2,6,7,12) 
Chrupiący bakłażan, kandyzowana skórka z pomarańczy,  
aioli cytrynowe z miso, suszone pomidory, Bursztyn (130g) (6,7,11) V
Tatar wołowy, piklowana szalotka, majonez grzybowy, chips ziemniaczany,  
chleb pszenno-żytni (190g) (1,3,4,7,10,12) 

Dirty fries / Grana Padano, oliwa truflowa (210g) (3,7) V 
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Sałatka rzymska z awokado V / lub / grillowaną piersią kurczaka marynowaną  
w curry i limonce, bekon, anchois (320g) (1,4,10,12)  
Sałatka z cykorii, ser Bleu d’Auvergne AOP, pomarańcza, aioli z orzechami pekan,  
chrupiąca ciecierzyca (190g) (7,8,11)

Krem z pieczonej papryki i pomidorów, chrupiąca ciecierzyca, bazylia (240g) (7) V 
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Burger wołowy, bekon, Cheddar, sałata rzymska, marynowany ogórek,  
domowy BBQ, frytki (520g) (1,3,4,6,7,10,11,12)

Pieczona pierś z kurczaka zagrodowego, chrust z boczku i ziół,  
kremowe ziemniaki, groszek cukrowy, sos tymiankowy (380g) (6,7,9,12)

Pieczony filet z pstrąga, orzo cytrynowe z pomidorami, bób, prażony por (340g) (1,4,7)

Kluski ziemniaczane z wędzonym twarogiem,  
emulsja z zielonego groszku z lubczykiem, ser Szlachetny (290g) (7,12) V
Filet z kaczki 58°, puree z pieczonego selera i czarnego czosnku,  
dzikie brokuły, demi-glace (340g) (7,9,12)

Panierowany kotlet schabowy z kością, masło grzybowe,  
ziemniaki z gorczycą, ogórki, crème fraîche (380g) (1,7,10)

Spaghetti alla chitarra, pesto pomidorowe z kaparami, bryndza, pini (280g) (1,7,8) V
New York stek, konfitowany ziemniak z crème fraîche,  
fasolka szparagowa z palonym masłem, sos z czerwonego wina (420g) (7,9,12) 
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Napoleonka, krem waniliowy, truskawki z estragonem (160g) (1,3,7) V 
Kremowy sernik, krem karmelowy, chrupka jaglana,  
konfitura z czerwonej porzeczki (150g) (7) V
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V - vegetarian dish
VV - vegan dish

Allergen list: 
1. Gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Tree nuts  
9. Celery 10. Mustard seeds 11. Sesame seeds 12. Sulphur dioxide 13. Lupin 14. Mollusc

A 10% service charge will be added to the bill. All prices are in Polish Zloty and include VAT. 
If you have any food allergies, please inform our waiting staff while ordering.

Wheat and rye sourdough bread, butter, sea salt (120g) (1,7)  V 14

Cauliflower and chipotle croquettes, pickled cauliflower, chive aioli, fried capers (240g) (1,3,10,12)  VV
Beef pastrami, brioche, crunchy vegetables, lemon & chili aioli (120g) (1,3,7)

Pan-fried prawns, potatoes baked with chorizo and rosemary, butter sauce with tomatoes (280g) (2,6,7,12) 
Crunchy aubergine, candied orange peel, lemon aioli with miso, dried tomatoes,  
Bursztyn cheese (130g) (6,7,11) V
Beef tartare, pickled shallot, mushroom mayo, potato chips,  
wheat and rye bread (190g) (1,3,4,7,10,12) 

Dirty fries / Grana Padano, truffle oil (210g) (3,7) V 
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Romaine salad with avocado V / or / grilled chicken breast marinated in curry and lime,  
bacon, anchovies (1,4,10,12) (320g)  
Chicory salad, Bleu d’Auvergne AOP cheese, orange, pecan aioli,  
crispy chickpeas (7,8,11) (190g)

Creamy roasted bell pepper and tomato soup, crunchy chickpeas, basil (7) (240g) V 
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Beef burger, bacon, Cheddar, Romaine lettuce, pickled cucumber,  
homemade BBQ, fries (520g) (1,3,4,6,7,10,11,12)

Roasted free-range chicken breast, bacon and herb crumble,  
creamy potatoes, sugar snap peas, thyme sauce (380g) (6,7,9,12)

Roasted trout fillet, lemon orzo with tomatoes, broad beans, crispy leek (340g) (1,4,7)

Potato dumplings with smoked quark, green pea and lovage emulsion,  
Szlachetny cheese (290g) (7,12) V
Duck breast 58°, roasted celeriac and black garlic puree,  
wild broccoli, demi-glace (340g) (7,9,12)

Breaded bone-in pork cutlet, mushroom butter, potatoes with mustard seeds,  
cucumbers, crème fraîche (380g) (1,7,10)

Spaghetti alla chitarra, tomato and caper pesto, bryndza cheese, pine nuts (280g) (1,7,8) V
New York steak, potato confit with crème fraîche, green beans with brown butter,  
red wine sauce (420g) (7,9,12) 
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Napoleonka cake, vanilla custard, strawberries with tarragon (160g) (1,3,7) V 
Creamy cheesecake, caramel Chantilly, millet crisp,  
red currant preserve (150g) (7) V
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