
V - danie wegetariańskie / vegetarian dish
VV - danie wegańskie / vegan dish

Opłata serwisowa w wysokości 10% zostanie doliczona do rachunku. Ceny podano w PLN i zawierają podatek VAT. 
Jeżeli mają Państwo alergię pokarmową, proszę poinformować nas o tym przy składaniu zamówienia.

A 10% service charge will be added to the bill. All prices are in Polish Zloty and include VAT.
If you have any food allergies, please inform our waiting staff while ordering.

Zupa/przystawka + Danie główne
Danie główne + Deser

Soup/appetizer + Main course
Main Course + Dessert

ZESTAW 2 DANIOWY

ZESTAW 3 DANIOWY 3 COURSE SET

2 COURSE SET 
DESER
DANIE GŁÓWNE 
ZUPA / PRZYSTAWKA

DESSERT 
MAIN COURSE 
SOUP / APPETIZER 

LUNCH MENU

Serwowane od 12:00 do 17:00
Served from 12 PM till 5 PM

PONIEDZIAŁEK - PIĄTEK
MONDAY - FRIDAY

Mus drobiowy z porto, konfitura jabłkowa, maślany tost

ZUPA / PRZYSTAWKA

Krem z selera, smażona kukurydza, szczypiorek V

LUB

Rostbef wołowy, puree ziemniaczane, kurki, salsa verde

DANIE GŁÓWNE

LUB

DESER

Chicken liver mousse, with port, apple chutney, buttered toast

SOUP / APPETIZER

Celery cream soup, fried corn, chives V

OR

Baked eggplant with seasonal tomatoes, labneh, za’atar V 

MAIN COURSE

Chocolate gelato, extra virgin olive oil, carmelized nuts V

DESSERT

20
40
20
49

65

20
40
20
49

65

Czekoladowe lody włoskie, oliwa extra virgin, karmelizowane
orzechy V

Pieczony bakłażan z sezonowymi pomidorami, labneh, zatar V

OR

Roast beef, potato puree, chanterelle mushrooms, salsa verde
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